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Tagungen.mit
Flug‘l:al en Flar

Sehr verehrte Gaste,

vielen Dank fur Ihr Interesse an unserem Movenpick Conference Center am Nurnberger Flughafen. Tagen
Sie dort, wo die Welt sich trifft und der Puls der Zeit spurbar ist, und geniefsen Sie das unvergleichliche
Design unserer Konferenzraume in einem einzigartigen Airport-Flair.

Der Name Movenpick steht weltweit flr hochste Qualitat und Flexibilitat, was unserem Haus ermaglicht,
auf lhre individuellen Wiinsche einzugehen. Auf den folgenden Seiten geben wir Ihnen einen Einblick in
unser breit gefachertes Angebot. Damit Sie sich rundum wohl fihlen, konnen Sie unser Speisenangebot
nach lhren Winschen und Vorstellungen verandern und kombinieren — je nach Anforderungen lhrer
Veranstaltung. Wir beraten Sie gern an unserer zentral gelegenen Rezeption.

Ein besonderes Ambiente fur Meetings, Tagungen, Prasentationen, Konferenzen und Empfange bietet
unsere 330 m? grofBe Veranstaltungsflache mit Blick auf die Start- und Landebahn.

Die professionelle und individuelle Betreuung lhrer Veranstaltung ibernehmen wir gern.

Unser Movenpick Restaurant steht Ihren Gasten fur die Bewirtung zur Verfugung.

Wir freuen uns, Ihnen personlich bei der gastronomischen Planung lhrer Veranstaltung zur Seite zu
stehen und Sie bald bei uns begruf3en zu durfen.
Sie erreichen uns von Montag bis Freitag 08.00 —17.00 Uhr.

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage!

Movenpick Niirnberg Airport, Conference Center
FlughafenstraRBe 100, 90411 Nirnberg

Tel.: +49 91195 28 618

E-Mail: nue-conference@marche-int.com
moevenpick-restaurants.com/events
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Riume GroRe Bestuhlung Kosten

alle klimatisiert und mit Parlament: U-Form Kino Block bis 4 bis 8 jede
neuester Tagungstechnik R B Y ] <l Stunden  Stunden = Zusatz-

:I:I:I oeee 9000 oee

ausgestattet stunde
1Wiurzburg - 200m* 110 40 200 - - €350 €850 €100
2 Nurnberg* 110 m? 50 30 120 25 €450 €750 €80
3 Erlangen*® ~5m* 20 15 50 15 = €250 €350 €30
4 Furth* 65m? 30 25 80 25 €300 €400 €30
5Bamberg - 45m? - 14 25 12 €250 €350 €30
6 Bayreuth® 55m? 16 18 40 12 €250 €350 €30
7 Hof* - 45m?Z | - : - 20 12 €250 €350 €30

* Diese Raume sind miteinander kombinierbar.






€ 49,00 Halbtages-Pauschale

+ Tagungspauschale bis zu 4 Stunden

+ Tagungstechnik: Flipchart, Leinwand und Beamer, 1 Pinnwand, 1 Moderatorenkoffer,
gratis WLAN, Papier und Stifte

+ Getranke: Mineralwasser, Apfelsaftschorle

+ Kaffeepause mit Bio/Fairtrade Kaffee und Tee sowie frischem Obst und einem Snack.

€ 65,00 Ganztages-Pauschale

+ Tagungspauschale pro Person und Tag

+ Konditionen der Halbtages-Pauschale plus Lunchbuffet zusammengestellt von unserem
Kichenchef aus qualitativ hochwertigen Produkten.

+ Weitere Kaffeepause: Bio/Fairtrade Kaffee und Tee sowei einer herzhaften oder stiSen
Kleinigkeit pro Person.

Alle weiteren Speisen und Getranke werden nach Verzehr berechnet.

Mit dem , All-Inclusive-Baustein® fur€ 4,90 p. P. bieten wir Ihnen Mévenpick
Kaffeespezialitaten zur BegriRung und wahrend der gesamten Veranstaltung fir alle
Teilnehmer in der Lobby unlimitiert an.

Gerne erstellen wir Ihnen eine individuelle Tagungspauschale nach Ihren Wiinschen!

®  Allunsere Kaffeespezialitaten werden mit
Movenpick Bio/Fairtrade Kaffeebohnen zubereitet.

FAIRTRADE
DE-OK0-001



Unvgre%e‘:gggcher

Wir begleiten Sie bei der Organisation Ihrer Veranstaltung und verleihen ihr eine personliche Note. Egal ob
Meetings, Tagungen, Prasentationen, Konferenzen und Empfange — wir garantieren Ilhnen exquisite Kulinarik
und eine, auf Sie zugeschnittene und stressfreie Atmosphare. GenieBen Sie mit Ihren Gasten die wunderbare
Gastfreundschaft, mit einem zuvorkommenden Service in einmaligem Ambiente.

Weitere Gerate und technische Hilfsmittel mieten wir gern tGber unsere Technikpartner fr Sie an.

Buchbare Technik:

Beamer €50,00
Flipchart €15,00
Moderatorenkoffer €35,00
Aktivboxen Soundanlage €20,00
Pinnwand €5,00
Kopie DIN A4 .

+ schwarz/weild €0,50

+ ab 50 Kopien schwarz/weif3 | €0,20



Heifde & kalte
Getranke

Mineralwasser

Bad Bruickenauer Medium

Bad Brlckenauer Still

Softgetranke

Coca-Cola 2
Coca-Cola Light 127

Proviant Bio-Rhabarbersaftschorle

Safte
Fruchtsafte

Orangensaft, frisch gepresst

HeiRgetrinke
Kaffee*

Kaffee*

Tee verschiedene Sorten

®

N FAIRTRADE
DE-OKO0-001

0,50 | Flasche

0,50 | Flasche

0,20 | Flasche

0,33 | Flasche

0,20 | Flasche

0,251 Glas

1,20 | Kanne
Tasse

10,251 Pott

*All unsere Kaffeespezialitaten werden mit
Movenpick Bio/Fairtrade Kaffeebohnen zubereitet.

0,20 | Flasche

€410

€410

€2,80

€280

€53,50

€2,80

€4,90

€15,00
- €3,50

€550



Kulinarisc
Kiil;t\igh ellegn

Snacks - Partybrot-
Mindestbestellmege 5 Stiick/Sorte Crostini#*»f  Canapé**" Sandwich*" chen#LF
Tomate-Mozzarella, Pesto ¢ €3,00 €3,50 €3,50 €3,50
Oliventampenade und Raucherpaprika €3,00 €3,50 €3,50 €3,50
Brie und Preiselbeeren * | €3,00 €3,50 €3,50 €3,50
Serrano-Schinken, Rucola, Pesto, Parmesan #F €3,50 €4,00 €3,90 €3,90
Salami und eingelegte Tomaten '3 €3,00 €53,50 €3,50 €53,50
Rinderpastrami41°F €3,00 €3,50 €53,50 €53,50
Meisterschinken #1241 €300 €350 €350 €3,50
Putenschinken 3¢ €300 €350 €350 €3,50
Raucherlachs und Meerrettichcreme ©* €3,50 €4,00 €3,90 €3,90
Garnelencocktail mit Dillcreme ©FbX | €3,50 €4,00 €390 €3,90

Weitere Leckereien

Obstplatte der Jahreszeit entsprechend

(mundgerecht geschnitten) pro Person €390
Laugen-Ecke, verschieden belegt A2 b kann'.3 410, Lenthalten - €3,90
Laugenbreze / Butterbreze / Kdsebreze /

Schinken-Késebreze 34 AaAdEDE 10 § @l GG el el
g,ﬁ,@fla (hausgemachte Mislimischung mit Joghurt) €4.90
Schoko-Muffin #abFE €390
Blaubeer-Muffin #20F €3,90
Kekse, 100g A2 f.E:Ad.ch €390

Croissant natur » 642 0F | €2,60



Zusaizstofle

Zusatzstoffe
1 = mit Konservierungsstoff
2 mit Farbstoff
3 mit Antioxidationsmittel
4  mit Geschmacksverstirker
5 mit Phosphat
6 mit Stlkungsmitteln
7  enthilteine Phenylalaninquelle
8 mit Nitritpokelsalz
9  mitNitrat
10  mit Stabilisator
n geschwefelt
12 geschwarzt
13 gewachst
4 koffeinhaltig
15 chininhaltig

Allergene
A glutenhaltige Getreide
Aa | Weizen
Ab . Hafer
Ac | Roggen
Ad | Cerste
Ae | Dinkel
Af . Kamut
B Krebstiere
C  Fisch
D : Eier
E Soja
F Milch und Laktose
G | Schalenfrichte
Ga | Haselnlsse
Gb | Walnusse
Gc . Pecannusse
Gd | Paranusse
Ge . Macadamia-/Queenslandniisse
Gf | Kaschunusse
Gg | Pistazien
Gh . Mandeln
H  Erdnisse
| Sellerie
K  Senf
L : Sesam
M Weichtiere
o Lupinen
P Schwefeldioxid und Sulphit
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Unsere
fiir Veransta

. Geltungsbereich

. Die nachstehenden allgemeinen Geschaftsbedingungen flr Veranstal-

tungen gelten fir die Uberlassung von Bankett- und Restaurantrau-
men seitens des Auftragnehmers sowie fiir das Dienstleistungsangebot
(Catering) zur Durchfiihrung von Veranstaltungen sowie fiir alle damit
zusammenhangenden Lieferungen und Leistungen an den Auftragge-
ber (im folgenden Veranstalter oder Auftraggeber).

. Die Unter- und Weitervermietung der (berlassenen Raume, Flachen

oder Vitrinen sowie die Einladung zu Vorstellungsgesprachen, Verkaufs-
oder ahnlichen Veranstaltungen bediirfen der vorherigen schriftlichen
Zustimmung des Auftragnehmers.

. Geschaftsbedingungen des Veranstalters finden nur Anwendung, wenn

dies ausdriicklich schriftlich vereinbart wurde.

. Vertragsabschluss, -partner, -haftung, Verjahrung

. Jede Reservierung von Raumen und Flachen sowie die Vereinbarungen

von sonstigen Lieferungen und Leistungen wird mit der schriftlichen Be-
statigung fiir beide Seiten bindend. Alle Angebote sind freibleibend.

. Ist der Kunde/Besteller nicht der Veranstalter selbst oder wird vom Ver-

anstalter ein gewerblicher Vermittler oder Organisator eingeschaltet,
so haften diese zusammen mit dem Veranstalter gesamtschuldnerisch
fir alle Verpflichtungen aus dem Vertrag.

. Die fiir die Veranstaltung notwendigen behordlichen Genehmigungen,

Erlaubnisse, etc. hat der Veranstalter auf seine Kosten zu beschaffen.
Ihm allein obliegt auch die Verpflichtung bezliglich der GEMA, Brand-
wache, o. a. Die Erfullung der zuvor genannten Verpflichtungen hat er
auf Verlangen nachzuweisen.

. Die fur die Veranstaltungsraume geltenden Vorschriften der Polizei,

Feuerwehr und Ordnungsamter missen durch den Veranstalter einge-
halten werden. Der Auftragnehmer bzw. dessen Beauftragte konnen zur
Einhaltung Weisungen erteilen.

. Der Auftragnehmer haftet mit der Sorgfalt eines ordentlichen Kauf-

manns flir seine Verpflichtungen aus dem Vertrag. Anspriiche des Auf-
traggebers auf Schadensersatz sind ausgeschlossen. Hiervon ausge-
nommen sind Schaden aus der Verletzung des Lebens, des Kérpers oder
der Gesundheit, wenn der Auftragnehmer die Pflichtverletzung zu ver-
treten hat, sonstige Schaden, die auf einer vorsatzlichen oder grob fahr-
lassigen Pflichtverletzung des Auftragnehmers beruhen und Schéden,
die auf einer vorsatzlichen oder fahrldssigen Verletzung von vertrags-
typischen Pflichten des Auftragnehmers beruhen. Einer Pflichtverlet-
zung des Auftragnehmers steht die eines gesetzlichen Vertreters oder
Erfullungsgehilfen gleich. Sollten Stérungen oder Mdngel an den Leis-
tungen des Auftragnehmers auftreten, wird der Auftragnehmer bei
Kenntnis oder auf unverziigliche Riige des Auftraggebers bemiiht sein,
flir Abhilfe zu sorgen. Der Auftraggeber ist verpflichtet, das ihm Zu-
mutbare beizutragen, um die Stérung zu beheben und einen méglichen
Schaden gering zu halten. Im Ubrigen ist der Auftraggeber verpflichtet,
den Auftragnehmer rechtzeitig auf die Moglichkeit der Entstehung ei-
nes auBergewdhnlich hohen Schadens hinzuweisen.

Alle Anspriche gegen den Auftragnehmer verjahren grundsatzlich in
einem Jahr ab dem gesetzlichen Verjahrungsbeginn. Schadensersatzan-
spriiche verjahren kenntnisunabhangig in drei Jahren. Die Verjahrungs-
verkiirzungen gelten nicht bei Anspriichen, die auf einer vorsatzlichen

oder grob fahrlassigen Pflichtverletzung des Auftragnehmers beruhen.

ungen

3. Leistungen, Preise, Zahlung

1. Die vereinbarten Preise schlieen die jeweilige gesetzliche Mehrwert-
steuer ein. Sofern ausdriicklich Nettopreise angeboten wurden, sind
diese zzgl. der gesetzlichen MwsSt. zahlbar. Eine Erhéhung der Mehr-
wertsteuer nach Vertragsschluss geht zu Lasten des Veranstalters. Uber-
schreitet der Zeitraum zwischen Vertragsabschluss und Veranstaltung 4
Monate und erhoht sich der vom Auftragnehmer allgemein fiir derarti-
ge Leistungen berechnete Preis, so kann der vertraglich vereinbarte Preis
angemessen, hochstens jedoch um 10 % erhoben werden.

N

. Der Auftragnehmer ist berechtigt, jederzeit eine angemessene Voraus-
zahlung zu verlangen.

w

. Rechnungen des Auftragnehmers ohne Falligkeitsdatum sind binnen
10 Werktagen ab Zugang der Rechnung ohne Abzug zahlbar. Ein Auf-
rechnungs- oder Zurlickbehaltungsrecht ist ausgeschlossen, es sei
denn, die Forderung ist unbestritten oder gerichtlich festgestellt. Wah-
rend des Verzugs ist der Auftragnehmer berechtigt, die ausstehende
Forderung fiir das Jahr mit flinf Prozentpunkten lber dem Basiszinssatz
zu verzinsen (§ 288 Abs. 1 BGB).

4. Riicktritt des Auftragnehmers

1. Wird die Vorauszahlung auch nach Verstreichen einer vom Auftragneh-
mer gesetzten angemessenen Nachfrist mit Ablehnungsandrohung
nicht geleistet, so ist der Auftragnehmer ebenfalls zum Riicktritt vom
Vertrag berechtigt.

2. Ferner ist der Auftragnehmer berechtigt aus sachlich gerechtfertigtem
Grund vom Vertrag aulRerordentlich zurlickzutreten, beispielsweise falls

+ hohere Gewalt oder andere vom Auftragnehmer nicht zu vertretende
Umstande die Erfillung des Vertrages unmaoglich machen.

- Veranstaltungen unter irrefihrender oder falscher Angabe wesent-
licher Tatsachen z.B. in der Person des Veranstalters oder Zwecks ge-
bucht werden.

- der Auftragnehmer begriindeten Anlass zu der Annahme hat, dass
die Veranstaltung den reibungslosen Geschaftsbetrieb, die Sicherheit
oder das Ansehen des Auftragnehmers in der Offentlichkeit gefahr-
den kann, ohne dass dies dem Herrschafts- bzw. Organisationsbe-
reich des Auftragnehmers zuzurechnen ist.

« ein Verstol} gegen oben 1.2 vorliegt.

3. Der Auftragnehmer hat den Veranstalter von der Ausiibung des Riick-
trittrechts unverziglich in Kenntnis zu setzen.

4. Es besteht kein Anspruch des Veranstalters auf Schadensersatz gegen
den Auftragnehmer, auler bei vorsatzlichem oder grob fahrlassigem
Verhalten.

5. Riicktritt des Veranstalters

1. Bei Riicktritt des Veranstalters bis spatestens 22 Werktage vor der Veran-
staltung ist der Auftragnehmer berechtigt, die vereinbarte Miete in
Rechnung zu stellen, sofern eine Weitervermietung nicht mehr méglich
ist.

2. Beieinem Ruicktritt ab 22 Werktage vor der Veranstaltung wird die Miete
zu 100 % berechnet.

3. Bei einem Ruicktritt ab 14 Werktage bis 7 Werktage vor der Veranstaltung
ist der Auftragnehmer berechtigt, zuzuglich zum vereinbarten Mietpreis



33 % des entgangenen Speisenumsatzes in Rechnung zu stellen, bei je-
dem spateren Ricktritt 66 % des Speisenumsatzes. Ist keine nahere Be-
stimmung zwischen den Parteien beziiglich eines Getrankeumsatzes ge-
troffen, so gilt ein Betrag in Hohe von 20 % des Speisenumsatzes als ent-
gangener Getrankeumsatz, der vom Veranstalter zu tragen ist.

4.Die Berechnung des Speisenumsatzes erfolgt nach der Formel:
Mindest — Menlipreis — Bankett x Personenzahl.

5. Ersparte Aufwendungen nach 2. und 3. sind damit abgegolten. Dem Ver-
anstalter bleibt der Nachweis eines niedrigeren, dem Auftragnehmer der
eines hoheren Schadens vorbehalten.

6. Anderung der Teilnehmerzahl und der Veranstaltungszeit

1. Die endglltige Teilnehmerzahl, die Speisen- und Getrankeauswahl ist
dem Auftragnehmer spatestens 7 Werktage vor der Veranstaltung mitzu-
teilen, um eine sorgfaltige Vorbereitung zu sichern.

2. Eine Anderung der Teilnehmerzahl um mehr als 5 % muss spatestens 5
Werktage vor Veranstaltungsbeginn der Bankettabteilung schriftlich mit-
geteilt werden; sie bedarf der schriftlichen Zustimmung des Auftragneh-
mers.

3. Eine Reduzierung der Teilnehmerzahl durch den Auftraggeber um maxi-
mal 5 % wird vom Auftragnehmer bei der Abrechnung anerkannt. Bei da-
riiber hinausgehenden Abweichungen wird die urspriinglich vereinbarte
Teilnehmerzahl abziiglich 5 % zugrunde gelegt. Der Auftraggeber hat das
Recht, den vereinbarten Preis um die von ihm nachzuweisenden, aufgrund
der geringeren Teilnehmerzahl ersparten Aufwendungen zu mindern.

4.3 Werktage vor der Veranstaltung ist die zuletzt angegebene Personen-
zahlverbindlich. Im Fall einer Abweichung nach oben wird die tatsdchliche
Teilnehmerzahl berechnet.

7. Mitbringen von Speisen und Getranken / Umsatzgarantie

Der Veranstalter darf Speisen und Getranke zu Veranstaltungen grund-
satzlich nicht mitbringen. Ausnahmen bediirfen einer Genehmigung des
Auftragnehmers.

In diesen Fallen wird ein angemessener Betrag zur Deckung der Gemein-
kosten berechnet.

Bei a la carte Veranstaltungen ist der Auftragnehmer berechtigt eine Um-
satzgarantie festzulegen. Die Differenz des nicht erreichten Umsatzes
wird dem Veranstalter in Rechnung gestellt.

8. Technische Einrichtungen und Anschliisse

1. Soweit der Auftragnehmer fiirden Veranstalter auf dessen Veranlassung
technische und sonstige Einrichtungen von Dritten beschafft, handelt
erim Namen, in Vollmacht und fir Rechnung des Veranstalters. Der Ver-
anstalter haftet fur die pflegliche Behandlung und die ordnungsgema-
e Riickgabe. Er stellt den Auftragnehmerm von allen Anspriichen Drit-
ter aus der Uberlassung dieser Einrichtungen frei.

2. Die Verwendung von eigenen elektrischen Anlagen des Veranstalters

unter Nutzung des Stromnetzes des Auftragnehmers bedarf dessen
schriftlicher Zustimmung.
Durch die Verwendung dieser Gerate auftretende Stérungen oder Be-
schadigungen an den technischen Anlagen des Auftragnehmers gehen
zu Lasten des mVeranstalters, soweit der Auftragnehmer diese nicht zu
vertreten hat. Die durch die Verwendung entstehenden Stromkosten
darf der Auftragnehmer pauschal erfassen und berechnen.

w

. Bleiben durch den Anschluss eigener Anlagen des Veranstalters geeig-
nete Anlagen des Auftragnehmers ungenutzt, kann eine Ausfallvergii-
tung berechnet werden.

4. Stérungen an, vom Auftragnehmer zur Verfiugung gestellten, techni-
schen oder sonstigen Einrichtungen werden nach Maoglichkeit sofort be-
seitigt. Zahlungen kénnen nicht zuriickgehalten oder gemindert wer
den, soweit der Auftragnehmer diese Storungen nicht zu vertreten hat.

wi

. Bei der Anmietung von Beschallungen oder anderer Fremdtechnik gel-
ten zusatzlich die AGBs des jeweiligen Anbieters. Im Fall eines Ricktritts
der angemieteten Fremdtechnik gelten die Stornierungsgebihren laut
den AGBs des jeweiligen Fremdanbieters.

9. Verlust oder Beschadigung mitgebrachter Sachen

1. Mitgebrachte Ausstellungs- oder sonstige, auch personliche Gegenstan-
de befinden sich auf Gefahr des Veranstalters in den Veranstaltungs-
raumen. Der Auftragnehmer Gbernimmt fur Verlust, Untergang oder
Beschadigung keine Haftung, auller bei grober Fahrlassigkeit oder Vor-
satz.

2. Mitgebrachtes Dekorationsmaterial hat den feuerpolizeilichen Anfor-
derungen zu entsprechen. Dafiir einen behordlichen Nachweis zu ver-
langen, ist der Auftragnehmer berechtigt. Wegen moglicher Bescha-
digungen ist die Aufstellung und Anbringung von Gegenstanden vorher
mit dem Auftragnehmer abzustimmen.

Werden durch das Anbringen/Ausstellen von Gegenstanden Bescha-
digungen verursacht, so tragt der Veranstalter die Renovierungs-/Re-
paraturkosten.

w

. Die mitgebrachten Ausstellungs- oder sonstigen Gegenstande sind
nach Ende der Veranstaltung unverziiglich zu entfernen. Unterldsst der
Veranstalter dies, darf der Auftragnehmer die Entfernung und Lagerung
zu Lasten des Veranstalters vornehmen. Verbleiben die Gegenstande im
Veranstaltungsraum, kann der Auftragnehmer fiir die Dauer des Ver-
bleibs Raummiete berechnen. Dem Veranstalter bleibt der Nachweis
eines niedrigeren, dem Auftragnehmer der eines hoheren Schadens vor-
behalten.

10. Haftung des Veranstalters fiir Schaden

1. Der Veranstalter haftet fur alle Schaden am Gebaude oder Inventar, die
durch Veranstaltungsteilnehmer bzw. -besucher, seine Mitarbeiter,
sonstige Dritte aus seinem Bereich oder ihm selbst verursacht werden.

2. Der Auftragnehmer kann vom Veranstalter die Stellung angemessener
Sicherheiten (z.B. Versicherungen, Kaution, Blirgschaften) verlangen.

11. Schlussbestimmungen

1. Anderungen oder Erganzungen des Vertrags, der Antragsannahme oder
dieser Geschaftsbedingungen flir Veranstaltungen missen schriftlich
erfolgen. Einseitige Anderungen oder Ergianzungen durch den Veran-
stalter sind unwirksam.

N

. Erfullungs- und Zahlungsort ist Sitz des Restaurants.

w

. AusschlieBlicher Gerichtsstand — auch flir Scheck- und Wechselstreitig-
keiten —ist im kaufmdannischen Verkehr Sitz des Restaurants. Sofern ein
Vertragspartner die Voraussetzungen des § 38 Absatz 1 ZPO erfillt
und keinen allgemeinen Gerichtsstand im Inland hat, gilt als Gerichts-
stand Sitz des Restaurants.

4. Es gilt deutsches Recht.

il

. Sollten einzelne Bestimmungen dieser allgemeinen Geschaftsbedin-
gungen fur Veranstaltungen unwirksam, nichtig sein oder werden, so
wird dadurch die Wirksamkeit der tbrigen Bestimmungen nicht be-
rihrt. Im Ubrigen gelten die gesetzlichen Vorschriften.
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Mit dem PKW:
+ A9/A6 aus Richtung Berlin/Miinchen/Heilbronn
— Abfahrt Nirnberg-Nord

+ A3/A73 aus Richtung Frankfurt/Wirzburg/Fulda
— Abfahrt Nurnberg-Tennenlohe

Bitte folgen Sie der Flughafenausschilderung.

Profitieren Sie von unserer vergunstigten Parkgebuihr: € 8,00 pro Tag und PKW. Benutzen Sie bitte die
Parkhduser P1und P2 gegentiber der Abflughalle des Flughafens. Im Parkhaus P3 konnen Sie von 18.00 - 06.00
Uhr (Ausfahrt) fir € 700 pauschal parken.

Mit der S-Bahn/Regionalverkehr:

+ Vom Hauptbahnhof mit der U-Bahnlinie 2, Flughafen”
— Fahrtzeit 12 Minuten ohne umsteigen
— End-Haltestelle direkt vor dem Flughafengebaude

Sie finden uns im 1. Obergeschoss in der Abflughalle 1.
Fur Ubernachtungen steht Ihnen das Mévenpick Hotel Niirnberg Airport direkt gegentiber zur Verfigung.

Méovenpick Niirnberg Airport, Conference Center
Flughafenstralle 100, 90411 Nurnberg

Tel.: +49 911 95 28 618

E-Mail: nue-conference@marche-int.com
moevenpick-restaurants.com/events



